Trenolin® Rouge

A folyékony vorésborenzim tartalmas és intenziv vorosborok készitéséhez, depszidazmentes

Termékismertetd

A Trenolin® Rouge kiilonleges, folyékony, vérosborenzim, véroscefrék kezeléséhez. A Trenolin® Rouge depszidazmentes.
A 934/2019/EU bizottsagi rendelet szerint engedélyezett. A nemzeti elGirasokat a felhasznélonak kell ellendrizni. Tisztasag és
mindség szempontjabdl bevizsgalt.

Tovabbi elényok

e gyimolcsos, harmonikus és intenziv szinl vorosborok készitéséhez
e  elBsegiti az antocianinok és a tanninok kioldasat
e barriqueban érletl vorosborok készitéséhez is alkalmazhaté

e aTrenolin® Rouge DF egy specialis eljarassal tisztitott enzimkészitmény. A zavaré depszidaz- és
oxidaz mellékaktivitasokat a tisztitasi eljaras soran eltavolitjak.
Ajanlas minden kékszGl6 fajta
Adagolas
ml/ 100 kg cefre
Héjonerjesztés zUzas- 8-10
bogydzas utan
Cefrehevités, visszah(ités 6-8
utan (kb. 20 °C-on)
Cefrehevités, visszah(ités 3-5

utan (kb. 50 °C-on)

Hémérséklet

Az ajanlott adagoldsi mennyiségek 15 - 17 °C-os médiumra vonatkoznak.

Hatasid6

A fajta pektintartalmatdl fliggéen és a kornyezeti koriilmények fliggvényében, altaldban 1 éra.

Tipp Az enzim hatékonysaga az adagolasi mennyiségtdl, a hémérséklettdl és a hatasidétél figg. Az
enzimkezelés soran a h6mérséklet 12 °C fok felett legyen, de jobb ha 15 °C felett van. Minél
melegebb a kezelendd must/cefre annal hatékonyabb az enzim. Az enzim m{kddésének
természetes fels6 h6mérséklet hatara 55 °C.

Alkalmazas A jobb és egyenletesebb eloszlatas érdekében higitsa fel a megfelel6 mennyiségl enzimet némi
folyadékkal.

Vigyézat Bentonitok inaktivaljak az enzimeket, ezért a teljes pektinbontas utan (pektinteszt) érdemes a
bentonitos kezelést megtenni.

Tarolas

Hlvos helyen taroljuk. A kibontott csomagokat Ujra zarjuk vissza és miel6bb hasznaljuk fel.
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Az itt megadott alkalmazasi ajanlasok a helyes gyartasi gyakorlat keretében ismertetik a termék tec ogiai é 6zként vagy é ként torténd tervezett felhasznalasat. Kizardlag ezzel az felhasznélassal érhetd el a
végtermék élelmiszer-biztonsaga. Kérjik vegye figyelembe: termékismertet8ink a legjobb tudasunk szerint késziltek. Ezek kizardlag &ltalanos informacioként szolgdlnak a termékeinkrél. Mivel a kezelt italokrél nem &linak adatok

rer é ezen italok termé

eredetiiknél fogva kiilonbozdek,- ezért kezelési ajanlasaink nem lehetnek kotelez6 érvényliek. A termékeink hasznélatara vonatkozd helyi érvény(i szabalyok és biztonsagi elSirasok

ellenérzése a felhasznalo feladata. Ezért minden informaciot garancia nélkil adunk meg. A valtoztatds jogat fenntartjuk. Egyebekben altalanos eladasi feltételeink az iranyaddak. (letdlthets: www.erbsloeh.wine) 2022.11.16.
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