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Tride la
vendange

+— Trenolin FastFlow
(5-7 mi/100 kg)

Trenolin Klar
(1-2 mli/hl)

___/

Pressurage direct

Séparer jus
goutte et presse
Vinifier séparément

Débourbage

LittoFresh Liquid
(10-20 cl/hl)

Vendange
stressée
(secheresse, gréle)

« ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®

Vinification en blanc

vendange stressee

Embovuteillage

=

?—b

Oenoferm X-treme
Oenoferm Zest
+

VitaDrive (20 g/hl)

Purocell Filtration
(10-20/hl)) e
LittoFresh Origin : Sweetgum
(20 & 30 g/hl) 1 V"c('; cfzgngmgm (10-20 cl/h) '
l 160% 140%
> l }
T 1/3 FA mi FA T
FermoBent N DAP .
(20-60 o/h) Vinification (si nécessaire) Soutirage Stockage
Oenoferm Arome 5’%%’;235’2”

Sulfitage
Protection O,

FA: 14-16°C
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Tri de la
vendange

Vendange
@ stressée

(sécheresse, gréle)

Trenolin Rosé

(3 mI/100 kg)
Purocell
(10-20/hl))
Trenolin Klar LittoFresh Rosé
v °
(0,5-1 mi/hl) (10 & 30 g/hl) 1 V"O(':szg“gmg”'
“ , A l l 160% 140%
> > ! l
Pressurage direct doux T 1/3 FA mi E AT
Y .
CPOrer1ie FermoBent Vinification DAP

goutte et presse Débourbage

Vinifier séparément

(20-60 g/hl) (si nécessaire)

Oenoferm Arome

Oenoferm X-treme FA: 14-16°C

LittoFresh Liquid

Oenoferm Zest
+

VitaDrive F3 (20 g/hl)

(10-30 g/hl)

« ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®

Vinification en rose

vendange stressee

Embovuteillage

Filtration

Sweetgum
(10-20 cl/h)

Soutirage Stockage

Stabilisation Sulfitage
tartrique
q Protection O,



Trenolin
v Thermo-Stab
(2 ml/100kg)

Chavuffage
vendange

Trenolin
Thermo-Stab
(2 mi/nl)

Tri de la
vendange

e, 1

Pressurage

LittoFresh Liquid
(10-20 cl/hl)

Flottation/filtration

Vendange
stressée
(secheresse, gréle)

« ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®

Thermoyvinification rouge

vendange stressée

MaloStart SK11

Tannivin Color
(10-30 gl/hl)

(co-inoculation)

VitaFerm Regul

(30-60 g/hl)

1607 140%

Embovuteillage

Filtration stérile wll

E_

Clarification

Vinification
Oenoferm Arome
Oenoferm New Red
Oenoferm X-treme
+
VitaDrive (20 g/hl)

<200 NTU

1/3 FA

|
mi FAT

DAP

(si necessaire)

FA: 18-22°C

Senso U
(1020 ci/h) )
FA/ FML[ [ E
Ecoulage Soutirage Stockage
Stabilisation
tartrique Sulfitage
LittoFresh Origin Protection O,

(10 a 30 g/hl)



= Trenolin FastFlow
(5-7 ml/100 kg)

= e.Bois Macaron
(24 g/L)

MaloStart Terra
&=~ (CO-inoculation)

l 1/3.FA

mi FA

'y YY)
000 c
—
_
Tride la Vendange
vendange stressée

(secheresse, gréle)

Ecoulage
Tannivin Elevage

I (5-20 gl/hl)

Tao% T40%

FA/FML N\ 1

'A- LittoFresh Origin

Vinification VitaFerm Regul
130-60 o /h) (10 & 40 g/hl)
Oenoferm B52 NG Pressurage
Oenoferm Icone FA: 20-25°C
Oenoferm X-treme

+
VitaDrive (20 g/hl)

Séparer vin de
goutte et presses

« ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®

Vinification rouge irad

vendange stressée

Embouteillage m

Sweetgum _
(10-20 cl/h)

Filtration stérile mh

-

Stockage

Sulfitage
Protection O,

Soulirage

Stabilisation
tartrique
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