
Process vinification sans SO2

Règles de base à respecter

Vendange

➢ fraîche

➢ haute qualité sanitaire

➢ éviter les sur-maturités

Au Chai 

➢ Hygiène irréprochable

➢ Actions anticipées, rapides et maîtrisées



Process vinification sans SO2

Règles de base à respecter

Opérations pré-fermentaires 

➢ Limiter le temps de contact jus/raisin et les macérations

➢ Protéger les moûts de l’oxydation lors des transferts mais 

oxydation ménagée pour abaisser le potentiel oxydable

➢ Diminuer l’oxydabilité des moûts en éliminant les polyphénols 

oxydables grâce aux collages



Process vinification sans SO2

Règles de base à respecter

Opérations fermentaires

➢ Une FA franche et rapide

➢ Une FML rapide et maîtrisée

Opération post-fermentaires

➢ Mise au propre rapide 

➢ Elimination des sous-produits

➢ Protection de l’oxydation

➢ Embouteillage en condition stérile



Oenoferm Finesse

Oenoferm Zest

Oenoferm X-treme

+ 

VitaDrive (20 g/hl)

Vinification

Pressurage direct doux

Décantage 

Soutirage 

 

Filtration stérile (0,45m)

Stockage

Réception

Tannivin Galléol
(5 à 10g/hl)

LittoFresh Liquid 

(10 à 20 cl/hl)

LittoFresh Origin 

(50 à 50 g/hl)

Débourbage

rapide

Dès fin FA

Mise au propre rapide 

2) Filtration tangentielle

FA : 14-18 °C < 10 °C

Inertage (N2)

< 10 °C

1) Flash pasteurisation

Embouteillage stérile

Inertage (N2)

Maturité et état
sanitaire optimum 

Vendange
de nuit

Extraferm D’fend
(10-20 g/hl)

10-15 °C

Stabilisation tartrique

Oenoferm M-Protect
(5-7 g/100kg)

Trenolin Klar
(1-2 ml/hl)

Trenolin Rosé
(3 ml/100 kg)

60% 40%

VitaFerm Regul

(30-60 g/hl)

1/3 FA mi FA

e.Bois Sorbet

et/ou

e.Bois Macaron

(0,5 à 3 g/L)

Protection glace carbonique
Séparer jus de benne/presse 

pour vinifier à part

Si FML   

MaloStart SK11

Fin

FA/FML

Process sans SO2
vinification en blanc



Process sans SO2
vinification en rosé

Fin

FA/FML

Oenoferm Arôme

Oenoferm Zest

Oenoferm X-treme

+ 

VitaDrive (20 g/hl)

Vinification

Pressurage direct doux

Décantage 

Soutirage 

 

Filtration stérile (0,45m)

Stockage

Réception

Tannivin Galléol
(5 à 10g/hl)

LittoFresh Liquid 

(10 à 20 cl/hl)

LittoFresh Rosé 

(20 à 80 g/hl)

Débourbage

rapide

Dès fin FA

Mise au propre rapide 

2) Filtration tangentielle

FA : 14-18 °C

< 10 °C

Inertage (N2)

< 10 °C

Si FML

MaloStart Frui

1) Flash pasteurisation

Embouteillage stérile

Inertage (N2)

Maturité et état
sanitaire optimum 

Vendange
de nuit

Extraferm D’fend
(10-20 g/hl)

10-15 °C

Stabilisation tartrique

Oenoferm M-Protect
(5-7 g/100kg)

Trenolin Klar
(1-2 ml/hl)

Trenolin Rosé
(3 ml/100 kg)

60% 40%

VitaFerm Regul

(30-60 g/hl)

1/3 FA mi FA

e.Bois Sorbet

et/ou

e.Bois Macaron

(0,5 à 3 g/L)

Protection glace carbonique
Séparer jus de benne/presse 

pour vinifier à part



Process sans SO2
thermovinification rouge

Oenoferm Arôme

Oenoferm X-treme

+ 

VitaDrive (20 g/hl)

Vinification Décantage 

Soutirage 

 

Filtration stérile (0,65m)

Stockage

Réception

LittoFresh Liquid 

(10 à 20 cl/hl) Dès fin FA

Mise au propre rapide 

2) Filtration tangentielle

FA : 18-22 °C

10-15 °C

Inertage (N2)MaloStart Fruit

1) Flash pasteurisation

Embouteillage stérile

Inertage (N2)

Maturité et état
sanitaire optimum 

Vendange
de nuit

Stabilisation tartrique

Oenoferm M-Protect
(5-7 g/100kg)

Trenolin Thermo-Stab
(2 ml/100 kg)

60% 40%

VitaFerm Regul

(30-60 g/hl)

1/3 FA mi FA

Gamme e.Bois

(1 à 3 g/L)

Tannivin Color

(10 à 30 g/hl)

ClarificationPressurage

Chauffage

vendange

Flottation

/filtration

Trenolin
Thermo-Stab

(2 ml/100 kg)

Fin

FA/FML



Process sans SO2
vinification en rouge trad

Vinification Décuvage

Filtration stérile

(0,45m)

Stockage

Réception

Dès fin 

FA/FML

Mise au propre rapide 

2) Filtration tangentielle

FA : 20-25°C

10-15 °C

Inertage (N2)

Oenoferm B52-NG

Oenoferm Icône

+ 

VitaDrive (20 g/hl)

MaloStart Terra

(co-inoculation)

1) Flash pasteurisation

Embouteillage stérile

Inertage (N2)

Maturité et état
sanitaire optimum 

Vendange
de nuit

Stabilisation tartrique

Oenoferm M-Protect
(5-7 g/100kg)

Trenolin Xtract
(3 ml/100 kg)

60% 40%

VitaFerm Regul

(30-60 g/hl)

1/3 FA mi FA

Gamme e.Bois

(1 à 3 g/L)

Tannivin Elevage
( 10 à 20 g/hl )

Retour des presses dans 
le circuit traditionnel si 

pas qualitatif

Pressurage

Ecoulage
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