Beerzym® PENTA

Pentosanasa y B-glucanasa fungica para la degradacion del B-glucano y
el pentosano al producir malta y cerveza de alta fermentacidn

Descripcion del producto

Beerzym® PENTA es una enzima liquida especial para la degradacion del pentosano y el glucano en la malta, el mosto y la cerveza nueva y
terminada. Las actividades enzimaticas principales se basan en diferentes hemicelulasas (hemicelulasa: endo-1,4-B-D-mananasa: CE.3.2.1.78,
endo-1,4-B-D-xilanasa: CE 3.2.1.8, endo-1,3-B-D-xilanasa: CE 3.2.1.32 y exo-1,4-R-D-xilosidasa: CE 3.2.1.37) y B-glucanasas (endo-1,3(4)-B-D-
glucanasa: CE 3.2.1.6 y endo-1,4-B-glucanasa: CE 3.2.1.4).

La degradacion del pentosano y el B-glucano reduce los tiempos de germinacidn y la cantidad de B-glucano presente en la malta. En la cerveza,
disminuye la viscosidad y mejora la filtrabilidad, sobre todo en cervezas de grano crudo o de trigo, centeno, avena o maiz malteados. La
endoenzima Beerzym® PENTA hidroliza los enlaces 1,4-B-glucosidicos de las hemicelulosas y los pentosanos (arabinoxilano), asi como de la
celulosa, las liqueninas y otros glucanos. Los enlaces 1,4-B-glucosidicos estan presentes en especial en la cebada, el trigo y el centeno. La
hidrolizacién los descompone en pentosas y hexosas.

Cumpla todas las normas y los reglamentos regionales, estatales y locales cuando utilice Beerzym® PENTA.

Caracteristicas de las enzimas: el intervalo de actividad de la enzima se sitia entre un pH de 2,5y 6,5 (pH éptimo de 4,5). El intervalo de
temperatura es de entre 4y 65 °C en el caso de la pentosanasa (xilanasa) y de entre 15y 75 °C en el de la B-glucanasa, con una temperatura
Optima de 50 °C (pentosanasa (xilanasa)) y de 70 °C (B-glucanasa).

Los diagramas 1 y 2 muestran como influyen la temperatura y el valor de pH en la actividad enzimatica de la pentosanasa (xilanasa).
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Los diagramas 3 y 4 muestran como influyen la temperatura y el valor de pH en la actividad enzimatica de la B-glucanasa.
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Erbsloh Espafa, S.L. « Martires, 2 « 50003 Zaragoza, Espafia
Tel./fax: 902 103 714 « info@erbsloeh.es « www.erbsloeh.es Progress is our future

Las recomendaciones de utilizacién que figuran en este documento describen el uso previsto del producto como aditivo o para facilitar la elaboracién, en el contexto de las buenas practicas de fabricacién. El objetivo final no puede ser
otro que la seguridad alimentaria del producto obtenido. Por otra parte, hay que tener en cuenta lo siguiente: las fichas técnicas de los productos se basan en nuestros conocimientos y en nuestra experiencia actuales. Deben
considerarse meramente informacion general sobre los productos. Dadas las mdltiples variables que intervienen al tratar los productos naturales y los posibles tratamientos previos, no acep! ninguna respor ili Los
usuarios deben garantizar el cumplimiento de todas las leyes nacionales y reglamentos que rijan el uso de nuestros productos. Asi pues, los datos se ofrecen sin ningtin tipo de garantia. Toda la informacion de las fichas estd sujeta a
cambios sin previo aviso. Se aplican nuestras condiciones generales de contratacién, que pueden consultarse en: www.erbsloeh.com.
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Beerzym® PENTA

Pentosanasa y B-glucanasa fungica para la degradacion del B-glucano y
el pentosano al producir malta y cerveza de alta fermentacidn

Dosificacién

Beerzym® PENTA puede afiadirse durante el malteado para degradar los B-glucanos, acortar los tiempos de germinacidn y mejorar la calidad de la
malta. Beerzym® PENTA se utiliza en el proceso de elaboracion de cerveza cuando la filtracion de las maltas de trigo, centeno o poco modificadas
provocaria que los resultados no fuesen los esperados. La dosificacion de la enzima depende de la calidad de la materia prima, la temperatura y el
tiempo de contacto total.

Dosis recomendada:
© 80-100 ml/Tm, afiadidos al agua de pulverizacién durante la germinacion

© 100-250 ml/Tm, afiadidos en la sala de cocimiento en el agua de macerado
e 2-5 ml/hl, afiadidos al mosto frio antes de la fermentacion

© 3-10 ml/hl, afiadidos a la cerveza nueva antes del reposo

© 8-20 ml/hl, afiadidos a la cerveza terminada antes de la filtracion

Diluya la dosis de Beerzym® PENTA en agua fria. Durante la germinacidn, lo ideal es afiadir la dosis de enzima diluida al agua de pulverizacién
(primera o segunda pulverizacién). En el proceso de elaboracion de la cerveza, se incorpora al agua de macerado en la sala de cocimiento, al inicio
de la maceracién, o bien al mosto enfriado antes de la fermentacion; a la cerveza nueva, durante el almacenamiento vy, a la cerveza terminada, en
el depdsito donde reposa hasta la filtracién. A temperaturas normalizadas, la actividad de Beerzym® PENTA se ralentiza en el mosto, la cerveza
nueva y la cerveza terminada. La menor actividad que provoca la temperatura mas baja se corrige aumentando las dosis recomendadas
anteriormente.

Almacenamiento
La temperatura dptima de almacenamiento es de 0 a 10 °C. A mayor temperatura se reduce la vida util. Evite las temperaturas superiores a los
25°C. Vuelva a cerrar herméticamente los envases abiertos y terminelos lo antes posible.
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