
 
 

 

 

 

Especificaciones de Producto 
VinoGel® 

 
Descripción: Agente clarificante líquido con alta capacidad de absorción de 

taninos, producto libre de caseína. Estabilizado con SO2. 
Composición: Agua, gelatina, cola de pescado, metabisulfito potásico E 224 

(SO2 máximo 2.5 g/l) 
 
 
 
 

Parámetro Valores conformes Valores no conformes 

Aspecto Líquido amarillento No corresponde 

Olor Ligero aroma a SO2 y a gelatina de 
cerdo 

No corresponde 

pH 3.2 – 3.7 < 3.2 / > 3.7 

Contenido de materia sólida 18 – 21 % < 18 % / > 21 % 
Total SO2 < 2600 mg/ kg > 2600 mg/kg 

Contenido en SO2 1,050 – 1,150 g/ml 
< 1,050 mg/kg / 
> 1,150 mg/kg 

Densidad   

Microbiología < 1000 UFC/ml > 1000 UFC / ml 

Recuento total en placa < 10 UFC/ml > 10 UFC /ml 

Enterobacterias   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Este producto está legalmente admitido en la Unión Europea para el tratamiento 
del vino según el reglamento UE 934/2019. 

El usuario debe verificar el cumplimiento de las regulaciones nacionales. 
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