Trenolin® Bouquetf'Vs

Pectinasa liquida altamente activa, libre de depsidasa con un efecto de liberacion temprana de
aroma.

Descripcidon del producto

Trenolin® BouquetPVs es una enzima especial para la liberacion de aromas libre de actividad cinamil esterasa.

La recientemente desarrollada actividad de la B-glucosidasa hace que se pueda utilizar en pasta, en mosto, durante la
fermentacion malolactica y en el vino. Debido a la actividad B-glucosidasa tolerante al azucar, Trenolin® Bouquet®'Vs puede
aplicarse antes de la fermentacidn alcohdlica para liberar precursores de aroma.
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Admitido de acuerdo con EU Commission Regulation no. 934/2019. Su pureza y et
calidad son analizadas en laboratorios especializados.
PLUS - significa nueva formula = beneficio adicional
e  Optimizado para una vinificacion moderna
e Libre de actividad cinamil esterasa
e  Sin conservantes
Dosificacion
mi/hl o 100 kg vendimia
Maceracion Approx. 7 - 10 Durante la fermentacién | Aprox.5-10
Mosto Approx. 7 - 10 Vino Aprox. 10 - 15
Tiempo de | Al menos 1 semana.
aplicacion
Consejo Su eficacia depende de la dosis afiadida, temperatura y tiempo de
reaccion. La temperatura de tratamiento debe ser superior a 12°C,
preferiblemente mds de 15°C. Cuanto mayor sea la temperatura, mas
eficaz es la enzima. El limite superior es 55°C
Aplicacién Diluir la cantidad apropiada de enzima por tanque con un poco de
liquido para lograr una distribucion mas uniforme
Atencion! Las bentonitas desactivan las enzimas por lo que deben utilizarse antes de la degradacién completa
de la pectina o bien usarlas 1 semana después de la adicidn de la enzima.
Conservacion

Se debe procurar de un almacenamiento en lugares frescos. Botellas abiertas deben ser cerrados herméticamente

Erbsloh Espafa, S.L. « Martires, 2 « 50003 Zaragoza, Espafa
Tel./fax: 937 912 760 - info@erbsloeh.es « www.erbsloeh.es Progress is our future

Las presentes recomendaciones se aplican tanto en la utilizacién del producto como en tecnologia auxiliar o aditivos en el marco de buenas précticas de elaboracién. Solo este uso puede disponer de la seguridad en el producto final. De
todas formas, nuestras fichas técnicas se basan en nuestros conocimientos y la experiencia actual y no aportan mas que informaciones generales de nuestros productos. Debido a los tratamientos preliminares no conocidos y teniendo en
cuenta los productos naturales imprevistos que se trataran, todos los datos se proporcionan sin garantia. EI cumplimiento de la ley y la reglamentacién en cuanto a la utilizacién de nuestros productos recae en la responsabilidad del
usuario. Todas las modificaciones estén sujetas a cambios sin previo aviso. Nuestras condiciones generales de venta redirigirse a www.erbsloeh.com.
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