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Tannivin® Amarena 
 

Mezcla de taninos hidrolizables y condensados para potenciar la fruta roja en en vinos tintos 

✓ ✓ ✓ 

Descripción del producto 
Es una mezcla de taninos hidrolizables y condensados, extraídos de madera de árboles de fruta roja, para ser utilizado en tintos  
durante la fermentación, crianza o antes del embotellado.  
 
Autorizado por el Reglamento de la Comisión Europea n. 934/2019. El usuario debe verificar el cumplimiento de las regulaciones 
nacionales. Laboratorio probado para pureza y calidad. 
 

Objetivo del tratamiento 
Realza las notas frutales naturalmente presentes en las uvas y los vinos, estabiliza el potencial redox de los vinos tintos 
secuestrando una gran cantidad de oxígeno, incrementando la frescura aromática durante la crianza en botella. Elimina las notas 
aromáticas no deseadas derivadas de los compuestos azufrados. En los vinos fatigados u oxidados, potencia las notas afrutadas 
aportando frescor y rejuveneciendo el vino. Su aplicación durante la fermentación potencia y conserva algunas sustancias 
aromáticas como los monoterpenoles, la β-ionona y la β-damascenona, moléculas presentes de forma natural en el vino en 
pequeñas cantidades, y que son las responsables de las sensaciones afrutadas. Además, hace los alcoholes superiores más 
agradables y armoniosos.  
En tratamiento de preembotellado se potencian las notas de cereza, frambuesa y frutos rojos en general. 
Gracias a la técnica de extracción utilizada, se consigue obtener un tanino que realza la estructura y proporciona al vino suavidad 
y dulzor (reduce la astringencia).  
 

Dosificación 
La dosificación se rige por las características de los vinos a tratar y puede verificarse con pruebas preliminares. Se recomienda 
una prueba sensorial precisa al final del ensayo. 
 
Dosis recomendadas: 
Vin blanco 1 - 15 g/hl 

Vino tinto 1 - 10 g/hl 

 
Para la hidratación, preparar una solución al 20 - 30% disolviendo el tanino en agua a una temperatura de 40 - 50 ° C, agitar 
vigorosamente y dejar enfriar la solución durante 4 - 5 horas para añadir al vino a temperatura ambiente, y mezclar. 
 

Uso 
Es aconsejable utilizar inoxidable o material plástico para evitar el contacto del tanino con óxido o hierro y la consecuente forma 
insoluble del tanino con la consiguiente precipitación. La formulación granulada de Tannivin® Amarena facilita la dispersión en 
agua y vino y reduce la formación de polvos irritantes para los operarios. 

 
Almacenamiento 
Tannivin® Amarena debe almacenarse lejos de olores, humedad y luz. Los paquetes que se han abierto deben sellarse 
herméticamente de inmediato. 
 


