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The application recommendations given herein describe the intended use of the product as a processing aid or additive as part of a good manufacturing practice. Only this application can lead to a food safety of the final product. H Las 
presentes recomendaciones se aplican tanto en la utilización del producto como en tecnología auxiliar o aditivos en el marco de buenas prácticas de elaboración. Solo este uso puede disponer de la seguridad en el producto final. De 
todas formas, nuestras fichas técnicas se basan en nuestros conocimientos y la experiencia actual y no aportan más que informaciones generales de nuestros productos.  Debido a los tratamientos preliminares no conocidos y teniendo 
en cuenta los productos naturales imprevistos que se tratarán, todos los datos se proporcionan sin garantía. El cumplimiento de la ley y la reglamentación en cuanto a la utilización de nuestros productos recae en la responsabilidad del 
usuario. Todas las modificaciones están sujetas a cambios sin previo aviso. Nuestras condiciones generales de venta redirigirse a www.erbsloeh.com. 
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HydroGum Bio 
 

Goma arábiga certificada en calidad ecológica 

✓ ✓ ✓ 

Descripción del producto 
HydroGum Bio es una goma arábiga de alta calidad fabricada bajo la certificación ecológica de acuerdo con la Normativa UE  no. 
834/2007. Ayuda a evitar el enturbiamiento debido a metales pesados y precipitación de cristales. La goma arábiga (E 414) es 
un product natural obtenido por la secreción de savia seca de Acacia de seyal. En el vino, actúa como coloide protector, y como 
efecto collateral mejora la sensación en boca y los vinos resultan más sabrosos. El hecho de que sea un producto líquido hace 
que sea fácil de usar y las dosis se pueden añadir directamente al vino. 
HydroGum Bio se filtra y estabiliza con ácido láctico. No contiene SO2 y por tanto no tiene olor. 
 
Permitido según el Reglamento de la Comisión de la UE no. 934/2019. El usuario debe verificar el cumplimiento de la normativa 
nacional. Su pureza y calidad se comprueban en laboratorios especializados. 

 
Dosificación 
La cantidad a añadir depende del tipo de vino y generalmente se encuentra dentro del rango de 40-100 ml / hl. 
 
HydroGum Bio se añade al vino prefiltrado unos días antes del embotellado. Si el vino base es rico en coloides, la adición de 
HydroGum Bio (también un coloide) puede causar un contenido excesivo de coloides en el vino. Esto puede inhibir la filtración, 
particularmente en lo que respecta a la filtración final mediante filtros de membrana. Este efecto depende de la temperatura, 
el momento de la adición y la estructura coloidal del vino. 

 
Conservación 
Almacenar en un sitio fresco (< 10 °C). 

DE-ÖKO-003 
Non-EU agriculture 


