
 

Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 
die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information über unsere 
Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung für die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der für den Einsatz unserer Produkte 
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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Beerzym® Brilliance
Thermotolerant and pH-tolerant Enzym-Mix for Protein Reduction in malt based beer and 

increased filterability

   

Description 
Beerzym®Brilliance is an liquid Enzym formulation, which is used for Protein reduction and increased filterability in brewing. 
The enzymatic activity is a Protease and a special ß-Glucanase (EC. 3.4.xx.xx) from a NON GMO strain.  
 

Advantages  Protein Reduction in Fermentation and maturation 
 Increase of  FAN and faster fermentation 
 Can be used in malt based beers 
 Economic dosage 
 Improved filterability 

 
Our recommendation: Please do Preliminary tests on laboratory scale, to see the influence (quality) on the final beer. 
 
„Please follow all federal, state, and local rules, and regulations when applying Beerzym®Brilliance” 
. 
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 g/hL Wort or Beer 
Dosage 1-15 
Recommendation The ideal dosing point is with start fermentation, the recommended dosage comes from trial 

experiences, with a contact time of min. 7-10 days, means, when the reaction time is reached, and 
the Protein Reduction/content and improved filterability is also reached. When other raw material is 
used, which are not the standard (different malt qualities) an adaptation of the dosage is required.  

 
 
Storage: 
Beerzym®Brilliance can be stored between (0-10 °C) until 36 months. Higher storage temperature decrease the shelf life of 
the proteinase, which can require higher dosage. Please do not store at temperature >25°C. Open bottles must be used 
within 12 weeks. 
 


