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Inhalt:

Das vorliegende Gutachten bewertet, ob es sich aus technologischer Sicht bei
AnGus "' um ein adsorptiv wirkendes Klarmittel im Sinne des Vorldufigen

Biergesetzes §9 Abs.6 handelt.

Sachlage:

Beziiglich einer Anfrage des Brauerbundes sollte iiber das von der Firma Erbs-
16h zum Patent angemeldete Produkt ,,AnGus 15168« oin Gutachten erstellt wer-
den, das die Konformitidt mit den Aussagen des Lebensmittelrechtes in Bezug
auf die technologische Wirkung bewertet. Entscheidend ist hierbei, ob es sich
bei der Wirkungsweise um adsorbierende Vorgiinge handelt.

Die Zusammensetzung und die Herstellungsweise liegen dem Gutachter vor.
AnGus """ wird in der Regel zu 20g — 60g je Hektoliter (= 100 1) beim Wiirze-
kochprozess zugesetzt.

Die Zusammensetzung besteht aus Adsorptionsmitteln, die zusiitzlich eine tem-
pordre Erhohung des pH-Wertes bewirken und damit die die positive Wir-
kungsweise der Calciumoxalat-Fillung verstirken. Die hier vorliegende Adsorp-
tion ist eine Physisorption von Calciumoxalat mit den unerwiinschten Proteinen
[heutiger Grund fiir den Einsatz von kldrenden Substanzen]. Ausgeldst und ver-
stdrkt wird dieser Prozess durch eine chemische Koadsorption im Vorfeld der
physikalischen Adsorption.

Bei den Substanzen, die beim Einsatz von AnGus """ in Spuren auf das Bier

tibergehen, handelt es sich um Stoffe, die entweder natiirlich im Bier vorkom-
men oder die auch heute schon durch gingige Verfahren der industriellen und
handwerklichen Bierherstellung eingetragen werden. Ein Eintrag von Calcium
erfolgt z. B. im Bereich der Wasserautbereitung (durch Braugips oder Calcium-
chlorid). Damit gelangen auch weitere lonen, wie zum Beispiel Chlorid oder
Sulfat, in das Bier, Hier hat AnGus "*'** zusitzlich den Vorteil, dass ein Eintrag
dieser lonen vermieden wird. Des Weiteren werden durch die chemisch-
physikalische Adsorption auch im Bier unerwiinschte Magnesium-Ionen gebun-
den.
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Bewertung:

Somit erfiillt das Produkt die Eigenschafien eines Verarbeitungshilfsstoffes, bei
denen nur technologisch unvermeidbare und gesundheitlich unbedenkliche Spu-

ren tibergehen diirten.
Es handelt sich also hierbei nicht um einen Zusatzstotf im Sinne des § 2, Abs. 3

LFBG.

Die Bewertung, die im Gutachten der IGV Gmbl vom 22.04.2013 durch Herrn
Dr. Gerd Huschek und durch die Staatl. Gepr. Lebensmittelchemikerin Ulrike

Herrmann getroffene Beurteilung: ,,Zusammenfassend kann festgestellt werden,
dass das adsorbierend wirkende Klirmittel AnGus "*'*" die Vorgaben gemiB
§9 Abs. 6 zum Vorldufigen Biergesetz und somit das Deutsche Reinheitsgebot

erfiillt.” nur voll und ganz zugestimmt werden.

Unterlagen:
Produktionsbeschreibung, Rezeptur, Sicherheitsdatenblatt, Verdffentlichung

., Uberschdumen verhindern*

Literatur / Recherche:

Allgemeine Biicher und Verdffentlichungen zu Bier und Brauprozess.
Abriss der Bierbrauerei, Ludwig Narzif3

Zusammenfassung:

Die Verwendung des Produktes AnGus """ ist meines Erachtens mit dem vor-

ldufigen Biergesetz und damit mit dem Deutschen Reinheitsgebot vereinbar.
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