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Was ist eiger

Weniger
Arbeit

Gleiche
Qualitat,
weniger
Kosten, mehr
getoastete
Oberflache

Gleicher
Rohstoff
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Charakteristik der e.Staves
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e Frische, Frucht, Struktur und Volumen
e Hellbraune Farbe, flr leichtere Weine

e Karamell, Vanille und Toastnoten

]

e Braune Farbe E
o Kaffee, kraftige Malz- und Rdstnoten ,:
mediumPLUS e Ideal fliir Rotweine »

7 = A

e Wei3- und Roséweie: 0,5 - 2 e.Staves/hl
Verwendungsempfehlung e Rotweine: 1 - 3 e.Staves/hl
R SRS
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Toastungsgrad

~[«.] Weine die mit Staves
ausgebaut wurden,
entwickelten sich uber die
gesamte Kontaktzeit und
auch auf der Flasche

m ! weiter"

e.Staves 80%
medium PLUS

Fernandez et al. (2010),
Am. Journ. Enol. Vitic. Vol 61: 157-165

e.Staves 70%
* medium
S &
i d\\

m e.Staves .m

light

SiiRe Aromen, Karamell, Vanille
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e.Staves - Kundennutzen

eMehrwert fur die Weine

eBessere
Produktdifferenzierung

& eRessourcenschonend
e Mehrfach verwendbar

eEinsatz von Maische
bis Wein

e Mischung der
Toastungen in einem
Gebinde

eIndividueller Ausbau
fur individuelle
Ansprlche

e Steigern sensorische
Komplexitat
eHarmonisierung der
& Gerbstoffe
& eFarbstabilisierende
Wirkung
e Unterstltzen die
Reduktivitat beim
Ausbau
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Schmelzer
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‘kommen M

surface coat

- - :".o..... 4
Zellwand von S. cerevisiae iy s,
amorphous 1,6-B-glucan
matrix
1,3-B-glucan
structural , \ -
polysaccharides | . \\Jf". "’ /27 /! chitin
,{{-’:3.:.\"...1"/1{“.:."
plasma Jitd ' (NRTR e
membrane gg

YEAST MANNOPROTEINS
(Oeno 26/2004)

1. OBJECT, ORIGIN AND FIELD OF APPLICATION
Mannoproteins are extracted from Saccharomyces cerevisiae
yeast cell walls by physico-chemical of enzymatic methods.
Mannoproteins are different structures depending on their
maolecular weight, their degree and type of glycosylation, and their load
size. Depending on their extraction mode, they have different tartaric
and/or protein stabilisation of wine.
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Mehr Korper und
Mundgefiihl

Verminderte
Adstringenz

Gesteigerte
SiuBe

Langlebige
Aromen
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Schaumver
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ine Mannopr

‘Frucht
MannoSoftNEW
Mannoprotein und weicnesmunageron 0 e

Polysaccharide

Struktur und Sensorik der
Weine wird deutlich verfeinert

Harmonle .. SUBe

Unharmonische Saure sowie
storende Gerbstoffe treten in
den Hintergrund.

Besonders geeignet fur Weine, comper  saure
die wegen friher Flllung nicht
auf der Feinhefe gelagert s Kontrolle Adstringen:
werden kénnen == MannoSoft™™"

Sensorische Eigenschaften eines
Pulver Produkt Riesling-Weines
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ine Mannopr

Reines Mannoprotein S 10 e

Leichte Geschmackskorrekturen
oder ein abschlieBender
Feinschliff im .

Premiumweinbereich
Mundgefuhl und Komplexitat

von Rot- und WeiBweinen

werden erhoht ohne den T e

urspringlichen Charakter des
Weines zu verandern.

WEICRE MU " Kérper
Rundet raue Noten ab und === Konirolle

. . . . s MannoComplexeNEW
bringt reintonige Weine hervor _ _ _
Sensorische Eigenschaften eines

Pulver Produkt Grauburgunder-Weines
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Filterindex
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Volumen [I]
-o-Kontrolle =m=MannoSoft New MannoComplexe New

e Grundwein: Riesling

e Trubung: 1,12 NTU

e Dosage: 25 g/hl

e Filtration nach einem Tag
¢ 0,45 um Membrane

e Druck: 1 bar

—_/
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Einfluss auf die Trubung:

Trubung (NTU)

Nr. | Dosage: 25 g/hl 1. Tag 2. Tag 4. Tag
0 | Kontrolle 1,51 1,08 1,05
1 | MannoSoftNEW 1,93 1,39 1,28
2 | MannoComplexeNEW 1,61 1,21 1,24

e Grundwein: Grauburgunder

Fazit:

Bei positiven Auswirkungen auf den Geschmack
(Mundgefuhl, Falle und Harmonie) gibt es keine
Beeintrachtigung in Triubung und Filtrierbarkeit.
Ideal zur Behandlung von flllfertigem Wein!
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noprotein

FlUssige ,,Ready to use™ Mischungen zur Nutzung unmittelbar
vor der Fullung:

- Senso U

« Flissiges Gummi arabicum, kombiniert mit Mannoprotein
« Mindert die Wahrnehmung von Bitterkeit und Adstringenz

« Geringer Einfluss auf Filtration

« Senso R

« Flissiges Gummi arabicum, kombiniert mit Mannoprotein und
Traubentannin

 Harmonisierung von Wein mit adstringierenden Polyphenolen

= Unterstutzt die Fruchtigkeit, bringt aromatische Lange und verstarkt
das Volumen
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Mundgefuhl

Astringenz 'Sdure

—LKontrolle —Senso U (200 mi/hl) —Senso R (200 mli/hl)

* Merlot, Pfalz Jahrgang 2017 S
o « ERBSLOH




Tipps zu Senso R:

> Bei leichten Rotweinen empfiehlt es sich die Dosage zu
reduzieren, um die Balance im Endprodukt zu wahren.

> Im WeiBwein haben sich Dosagen zwischen 50 - 100
ml/hl bewahrt. Bei hoheren Dosagen besteht die Gefahr,
dass die Weine austrocknend und hart am Gaumen
wirken.

Fazit:

- Senso U zur Harmonisierung von bitteren Noten, bzw.
unharmonische Tanninen.

= Senso R unterstutzt die Fruchtigkeit, bringt aromatische
Lange und verstarkt das Volumen.
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ure-qumd Dr. Jirgen Frohlich

ERBSLOH Geisenheim GmbH

www.erbsloeh.com ©
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ntstehung von bock
ungwein i

« Am 7. Dezember 2019 lief die Zulassung fur den
Einsatz von Silberchlorid-Praparaten zur Behandlung
hartnackiger Bockser aus.

« Weiterhin zugelassen sind Kupfersulfat und
Kupfercitrat.

 Im Gegensatz zu Silberchlorid-Praparaten, reagieren
Kupferionen leicht mit Schwefelwasserstoff und
bilden schwerlosliche Kupfersulfide, die sich leicht
abtrennen lassen.
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ntstehung von bockse
ahrend der Lager

Oxidierte Formen und komplexere Verbindungen
mit Reaktionspartnern wie Alkohol, Acetaldehyd und
Essigsaure, lassen sich durch Kupferionen kaum
entfernen.

Werden diese Verbindungen im Wein gebildet,
konnen durch Lagerungsreaktionen wieder flichtige
Fehlaromen mit sehr niedrigen
Geruchsschwellenwerten entstehen.

« ERBSLOH



ntstehung von bdcks
Ahrend der Lage

Hydrolyse der Thioessigsaureester

Thioessigsdure-S-methylester Essigsdaure Methanthiol

O 0
H3C-C > H3C-C'  + HS-CH;,
S'CH3 OH
Schwellenwert: > 40 pg/L Schwellenwert: > 2 ug/L

Thioessigsdaure-S-ethylester Essigsdure Ethanthiol

O 0

H5C-C > H3C-C”  + HS-CH,-CH,
S-CH,-CH, OH

Schwellenwert: > 30 ug/L Schwellenwert: > 1 ug/L

« ERBSLOH



Ercofid Pure-Liquid Produktbeschreibung

« Ercofid Pure-Liquid setzt sich aus mehreren aktiven
Komponenten wie Aktivkohle, Ascorbinsaure,
Bentonit, Hefezellwand, Kupfercitrat und
Tannin zusammen.

« Schwefelverbindungen wie Schwefelwasserstoff,
Disulfide, Mercaptane oder Thioacetate effektiv
entfernen.

« Durch den geringen Kupfereintrag konnen
Spatfolgen, wie beschleunigte Oxidation minimiert
werden.

ERBSLOH



hromatograp
h

Konzentration

12,0
.o Chardonnay 2018 Filtration nach 12 h
10,0
8,5
8,0 8,0
8,0
6,0
4,0 3.5 39 3,5 3.5
2,0 i 2,1 19 2,4 . 2,3
20 L : 1,2
TN Al NEEE: Rndis
0'0 —— - —
Kontrolle Ercofid Pure-Liquid 75 Ercofid 25 g/hl Kupfersulfat 0,5 g/hl
mi/hl (Silberchlorid)
® Dimethyltrisulfid [pg/l] m Schwefelwasserstoff [ug/l] m Kohlenstoffdisulfid [ug/1]
W S-Ethyl thioacetat (x100) [ug/1] B Cu- Gehalt nach Schonung [mg/I]
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aschromatographis
serbehandiu

 Problemwein der bereits mit Kupfer vorbehandelt
wurde

« Signifikante Reduzierung von Disulfiden, S-Ethyl-
thioacetat und Schwefelwasserstoff durch Ercofid
Pure-Liquid

« Sehr geringer Kupfereintrag im Vergleich zu
Kupfersulfat

« ERBSLOH



* Qualitat verbessern - Signifikante sensorische und
analytische Verbesserung bei Jungweinen und
gelagerten Weinen mit bockserartigen Fehltonen.

+ Lagerstabilitat - Durch den geringen Kupfereintrag
konnen Spatfolgen, wie beschleunigte Oxidation
minimiert werden.

« Zeit sparen - Die flussige Formulierung ist einfach
anzuwenden und verteilt sich gut im Wein.
Behandlungserfolg nach kurzer Einwirkdauer.

- Kosten sparen- Klare technologische und
wirtschaftliche Vorteile der Anwendung.
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Klaus Kanzler
"ERBSLOH Geisenheim GmbH

www.erbsloeh.com
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L cevsonTannins RN

Tannine — =

Nicht eins | %
fur alles.

Aber eins 2
fur jeden!
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e Tannine wirken je nach Rohstoff sehr
verschieden

e Deshalb sind Tannine nicht einfach
untereinander austauschbar

e Sije erflullen viele verschiedene Aufgaben
fur den gewlnschten Weinstil

e (Gezielt einsetzen, nicht ein Tannin ,far
alles™

« ERBSLOH




Tannine konnen im Wein:

v' Klarung unterstlutzen

v' Sensorik abrunden

v Weine komplexer gestalten
v' Reduktivitat erhalten

> In WeiBB-, Rosé- und Rotwein
» In Still-, Perl- und Schaumwein
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Tannivin® EH:

« |uftgetrocknetes Eichenstammholz
franzosischer Herkunft

« Unterstutzt die Komplexitat in Weil3-,
Rosé und Rotweinen

« weiches Abstimmungstannin

« aromatisch
« sehr ergiebig, kostenglnstig

« ERBSLOH




Tannivin® Grape:

« Rein aus roten Traubenschalen

« Wirkt strukturgebend,

Oenologisches Trauben-Tannin héchster Reinheit.
F Bk 1 Py 4

Oenological grape tannin of highest purity. Processing
aid for ical use.

narmonisch in Frucht und e e
Korper

Tarowmaun® MPeRn IHONCHHYECKUA BUHOTDIANSIR TIHNH
BLICLUEH CTENeHn ouncTxu. TexHoROreckoe

Ann
Art.: 50711 Lot: 1234567890
(NIRRT e
M \OLUO: 091237

contents: 0,1 kg/0.22 Ibs e

 Hohes Reduktionsvermogen i
, Erbakih Gasardwim GmbH - 45366 Golanneim, Gamany - wwi u‘t’\‘o’a- ]
anglebige Frische
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Tannivin® Galléol:
e Tannin aus Gallnuss

« _ERBSLOH

Tannivin® Galléol

- erhoht Eiweissfallungspotential B

bei Klarschénung mit LF Origin S

bevonde o aliment.

WATMTHOB. TERNOONIAOEHE BENOMCFOTRRANGE CPORCTES,

- wirkt reduzierend, spart SO, e s &

contents: 0,5 WM Ibs e
IR O
19504

« In Maische, Most zur Klarung,
Garmost und Jungwein

einsetzbar

« ERBSLOH




Effelce |Vorteile

Vielseitig

Kosteneffizient

Einfache Anwendung

Tannine -

Nutzung von Maische bis Wein

Gezielte Anwendung je nach Aufgabe
Mehr Kdrper, Harmonie, Farbe,..
Individuelle Dosage

Wertsteigerung der Weine
Vorproben optimal moglich

Keine Tribungen, Filtrationsprobleme,
Ausfallungen, Instabilitaten, etc.

« ERBSLOH




‘Sebastian Bausinger
ERBSLOH Geisenheim GmbH

www.erbsloeh.com
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LittoFresh®
Chito-Flot

Flissiges Pflanzenprotein

und Chitin-Glucan fur

. . & by
CH»
o
Kldrung & Sché ol
arung cnonung &@\/0 p
ol b = e ” 0 6
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Charakteristik von

SO,-stabilisiertes, flussiges Kombinationsprodukt aus
Pflanzenprotein und Chitin-Glucan

Fur Klarung und Schonung

Ermoglicht eine schnelle und starke Klarung wahrend der
Sedimentation

Durch eine schnelle Flockung kann die Sedimentationszeit
verkiurzt und der Klarungsgrad erhoht werden.

Nichttierischen Ursprungs und frei von Allergenen

Entfernt Brauntone

« ERBSLOH
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Was ist Chitin-Glucan?

Chitin-Glucan besteht aus zwei unterschiedlichen Polysacchariden
Diese beiden Polymere sind miteinander verkniipft
Die Molekiulketten bilden ein dreidimensionales Gitter

Chitin-Glucan hat sowohl klarende, als auch schonende Wirkung
Die Klarwirkung wird in Kombination mit Erbsenprotein durch
Synergieeffekte noch einmal deutlich gesteigert

Positive Nebeneffekte sind:
- Stabilisiert Eisengehalte
- Unterstitzt die Entfernung von Schwermetallen
- Beseitigung von Pilzgiften
- Positive sensorische Wirkung
- Farbverbesserung durch Verringerung von oxidierten
Phenolen

ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®



Jungweinklarung Geisenheim

= 32 3
1 A: E

Rheingau Spatburgunder
Rosé Jungwein Ende
Oktober 2020, nach 48h:

1) Kontrolle

2) Gelatine

3) LittoFresh® Chito-Flot,
4) Kartoffelprotein

5) Erbsenprotein.

Variante 3) bietet ein
kompaktes Trubdepot
und erreicht gleichzeitig
den hochsten Klargrad

ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®
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700

600

500

400

300

200

100

768

241

157

Kontrolle

Jungweinklarung im Vergleich

90
52
42 13
] S

Erbigel Liquid 20%

mOh

LittoFresh Chito-Flot 10%

M 23h

M 48h

30 4

Kartoffelprotein

92

29
|

LittoFresh Origin 10%
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Jungweinklarung Geisenheim

= B 32 =3 35

1 2| 3 /4

Rheingau Spatburgunder
Rosé Jungwein Ende
Oktober 2020, nach 48h:

1) Kontrolle

2) Gelatine

3) LittoFresh® Chito-Flot,
4) Kartoffelprotein

5) Erbsenprotein.

Variante 3) bietet ein
kompaktes Trubdepot
und erreicht gleichzeitig
den hochsten Klargrad

ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®



ndennutzen

Effekte _________|Vorteile

Leichte Anwendung

Verbesserte Prozesse

Flexibel nutzbar

Keine Vorbereitung notig
Leicht dosierbar

Direktzugabe maglich

Besonders starke Flokulation
Oxidierte Phenole werden mit entfernt

In Most und Wein einsetzbar

FUr Sedimentation und Flotation

« ERBSLOH
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'Armin Kunzweiler
ERBSLOH Geisenheim GmbH
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mmi Arabi

Aus der Senegal-Akazie
(Verek-Akazie)

Anteil L-Arabinose > Anteil D-Galactose

Proteinanteil: ca. 1,7% bis 2,4% =>
hoher Kolloidalschutz

Aus der Seyal Akazie

Anteil L-Arabinose < Anteil D-Galactose

Proteinanteil: ca. 0,6% bis 0,9% =>
gute Filtrierbarkeit

« ERBSLOH




« FlUssiges Gummi arabicum aus der
Verek-Akazie

« Verstarkt die Wirkung von
Metaweinsaure

 Verminderung von Farbausfallungen im

Rotwein
. Pravention gegeniber e;__;u:mé
Metallausfallungen (Cu/Fe) A

S vt St WM St S = OO

« Hoher Effekt auf das Mundgefuhl
« Empfohlene Dosage: 50-100 ml/hl

@ Erbsidh
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L sweersum

« FlUssiges Gummi arabicum aus der
Seyal-Akazie

« Sehr gute Filtrierbarkeit
« Verleiht mehr Korper und Dichte

« Gerbstoffe erscheinen weicher
 Verminderte Brandigkeit

« \Verhindert die Ausfallung von
Farbbestandteilen

« Empfohlene Dosage: 50-200 mi/hl

« ERBSLOH




eFlUssiges Gummi arabicum aus der

Seyal-Akazie

o Zertifiziert gemal3 Verordnung (EG)

834/2007 (DE-OKO-003)
eVerleint mehr Korper und Dichte

eVerhindert die Ausfallung von
Farbbestandteilen

eEnthalt kein SO,
eEmpfohlene Dosage: 40-100 ml/hl

contents: 1 kg/2.2 Ibs ¢
A EN61  Lex A0S

Prnhactaon dste I3V

T
i lﬁ!!!l.gll

T R ]

© Erbsldh
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Gummi arabicum Membranfiltration

Volumenstrom ml/min

550

400

350 -

300 -

250

200

150

100

50

"R~
N\

NS
NN
o

Volumen [I]

3,56

=4=Kontrolle
HydroGum Bio
== Stabiverek

—s-—=Sweet Gum
==K onkurrenzprodukt 1
====Konkurrenzprodukt 2

Filtrier-
barkeit: gut >3000 ml

mittel >2000 ml
schlecht <2000 ml

WeiBBburgunder
Grundwein: (trocken)

Trubung: 0,6 NTU

Dosage: 100 mi/hl
Filter: Membranfilter
Druck: 1 bar

Membran: 0,45 pm

Membran-
durchmesser: 47 mm

ERBSLOH



Die Vortrage des heutigen
Jungweinseminars sind erhaltlich unter:

https://erbsloeh.com/downloadcenter

Anmelden Registrieren

Anmelden

Geben Sie lhren Benuizernamen und lhr Passwort €in, um sich auf der Website anzumelden. Wenn Sie

noch keinen Benutzernamen haben, missen Sie sich vorher registrieren.

Benuizername

Passwort
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