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UV-Schutz

Hohe Mengen UV-Strahlung zerstéren Werte und Ertré&ge. Stress im W
Trauben. Beeren verschrumpeln oder erleiden Sonnenbrand. Das Ris
GrapeGuard® schitzt zuverldssig vor UV-Strahlung. NatUrliche Tonmir
die Laubwand aufgebracht und wirken dort als Sonnenschutz.
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GrapeGuard®

Die Revolution im Weinberg

UV-Schutz fur Reben auf Basis von Tonmineralien: erstmals stellt
Erbsldh ein Planzenstarkungsmittel fUr den Weinberg vor.

Hohe Strahlungsintensitat, Son-
nenbrand, Hitzestress und deren
Folgen nehmen aufgrund des
Klimawandels zu. Die Entwick-
lung und Reifung der Trauben
wird in frGhere, wdrmere Perio-
den verlagert, das Risiko von
Durreperioden und Hitzewellen
in der empfindlichen Reifephase
steigt. Die direkten Schéden
durch Eintrocknen der Beeren
und Sonnenbrand sind betrécht-
lich. Ertragsausfdlle von 10 -20 %
sind haufig.

GrapeGuard® wirkt hier als natGr-
licher Schutz. Die Transpiratfion
der Laubwand wird gesenkt,

der Wasserhaushalt der Rebe
geschont. So steht das Wasser
l&nger und nachhaltiger zur Ver-
fugung. Gleichzeitig wird schad-
liche UV-Strahlung abgehalten,
die Rebe kann die eigene Wider-
standskraft l&nger einsetzen.

Ein weiteres Risiko liegt in den
erst spéter erkennbar werden-
den Minderungen der Trauben-
qualitat. Die Weinlese erfolgt
immer frGher. Aromen und SAu-
regehalte sinken. Das UTA-Risiko
steigt. Besonders haufig tritt die
sogenannte untypische Alterung
in Jahren mit hoher Sonnenein-
strahlung und geringem Nie-
derschlag auf. In Deutschland
erfolgt jede funfte Ablehnung
der Qualitétsweinprifung auf-
grund von UTA.

Diese Risiken lassen sich drastisch
reduzieren. GrapeGuard® basiert
auf verschiedenen Tonminera-
lien. Es ist als Pflanzenstdarkungs-
mittel konzipiert. Das Ziel ist, einer

Schédigung durch UV-Licht ent-
gegenzuwirken. GrapeGuard®
wird auf das gesamte Blaftwerk
aufgetragen, nicht nurin der
Traubenzone. So schutzt es die
gesamte Pflanze und ermoglicht
einen ruhigen, gleichmdaBigen
Stoffwechsel. Stressreaktionen
der Rebe, die zu Qualitatsein-
buBen fUhren, kdnnen frihzeitig
vermieden werden.
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Abb. 1 1. Ohne Entblatterung, ohne
Behandlung 2. Totalentblatterung,
ohne Behandlung 3. FrUhe Entblatte-
rung, dreimalige Behandlung, ganze
Laubwand 4. Frhe Entblatterung,
Behandlung bei akuter Sonnenbrand-
gefahr (2021)

Der Schutz kann durch Dosage
und Anwendungshdufigkeit an
die klimatischen Bedingungen
angepasst werden. Zwischen
einmaliger Applikation mit hoher
Dosage und mehrfachem Aus-
bringen mit verringerter Menge
kénnen alle Standortfaktoren
ideal berGcksichtigt werden.
GrapeGuard® kann mit anderen
Pflanzenstérkungs- und schutz-
mitteln ausgebracht werden.

Zusatzliche Fahrten fallen nicht
an. Dies reduziert die Arbeitszeit
und schont Boden und Umwelt.



MaloStar®

Der neue Name fur Bakterien von Erbsloh

Mit der neuen Produktlinie MaloStar® bieten wir eine umfassende Auswanhl

leistungsstarker Bakterienstdmme, sowie einen dazu passenden Nahrstoff an. Modernes Sdure-
management, das die Natur der Weine respektiert — dafir stehen wir.

Biologischer SGureabbau bietet eine elegante und sichere Méglichkeit, den Ausdruck eines Wei-
nes herauszuarbeiten. Jede MaloStar®-Kultur bringt einzigartige Eigenschaffen mit.
So lassen sich die BedUrfnisse der individuellen Weine gezielt erfullen.

Unser Bakterienportfolio
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MaloStar® Vitale SK11™ MaloStar® Fresh SK55™
Struktur und UnterstUtzt frisch-
Mundgefuhl in kraftigen fruchtige Noten in

WeiB- und Rotweinen WeiB- und Roséweinen

O O

MaloStar® Fruit MaloStar® Terra

Klare Aromen, UnterstUtzt Frucht und
sortentypische Frucht natUrliche Aromatik
ohne buttrige Noten in Rotweinen



Das neue

ahrstotf--Management

Ndahrstoffe spielen eine SchlUsselrolle fUr die vollstndige Garung und die Entfaltung des vollen
aromatischen Potenzials. Zeitpunkt der Zugabe und Art des Nahrstoffes sind entscheidend.

Wahrend der Rehydrierung versorgt ein Aktivator
die Hefe mit organischem Aminostickstoff. Bei
Garbeginn wird mit einem Komplexndhrstoff aus
der Vitaferm®-Reihe eine ausgewogene Rundum-
versorgung geleistet. Im Verlauf der alkoholischen
Garung wird die Aufnahme von Aminosduren
durch den steigenden Alkoholgehalt gehemmt,
weshalb anorganisches Ammonium eine entschei-
dende Rolle spielt. Im letzten Drittel der Gdrung

VitaFerm®

VitaDrive®

Komplexndhrstoffe
in drei praktischen
Varianten: Bio, aus
inaktivierter Hefe.
Base, hochwertiger
Basisndhrstoff aus
DAP, Thiamin und
inaktivierter Hefe.
Ultra, vollwertiger
Spitzenndhrstoff mit
allen essentiellen
Komponenten.

Zur Rehydrierung
der Hefe: orga-
nischer Nahrstoff
mit einem hohen
Gehalt an Ergoste-
rol, Vitaminen und
essenziellen Mikro-
nahrstoffen. Verbes-
sert die Hefeaktivi-
tat, insbesondere
unter erschwerten
Bedingungen.

sollte von zusatzlichen Nahrstoffgaben abgesehen
werden. Im Falle von Gdarstockungen hilft der Ein-
satz von Hefezellwandprdparaten, um die Gdrung
zU reaktivieren.

Das neue Konzept bietet eine Orientierung, um
die Hefe in jeder Phase der alkoholischen Gdrung
ideal zu versorgen. Eine individuelle und bewusste
Anpassung ist jederzeit moglich.

PuroCell® O

Vitamon® Liquid

Reine Hefezellwénde
mit hoher Bindungs-
kraft. Géarhem-
mende FettsGuren,
Phenole und dhn-
liche Stoffe werden
zielgenau und sicher
entfernt. Die voll-
sténdige Vergdrung
auch bei hohen
Alkoholen ist so
sichergestellt.

FlUssiger Nahrstoff for
schnelle Aufnahme,
ohne Ubersch&umen.
Durch die Garung
wird Vitamon® Liquid
im Gebinde von
selbst verteilt, ein
RUhren ist nicht not-
wendig. Vitamin B1
und Stickstoff kdnnen
direkt aufgenom-
men werden.
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Hefeerndhrung wahrend der alkoholischen Gdérung

Die Nahrstoffzugabe zum Most hdngt insbesondere von Traubenreife, Mostgewicht, Vorkldrung (NTU) und Kontamination (bspw. Pilzbefall) ab.

Dichte wéhrend der alkoholischen Garung [ Hefepopulation

Lag-Phase Exponentielle Phase Stationdre Phase Abklingende Gdarung
Rehydrierung der Oenoferm®-Hefen Garstart StUrmische Garung Gdrende
VitaFerm?® Bio
VitaDrive® 30-40 g/hL Vitamon® Liquid
. . oder VitaFerm® Base 200 ml/hL PuroCell® O
VitaDrive® ProArom 30 g/hL 10-20 g/hL
in der gleichen Menge wie 9 Kontinuierliche Dosage 9
Hefedosage (20-40 g/hl) VitaFerm® Ultra empfehlenswert
30 g/hL




Gelassenheit mit einem Schritt

Eiwei mit einem Enzym stabilisieren? Das geht mit dem neuen Trenolin® ProStab. Diese besondere
Protease kann im Most vorhandene Eiweie zerlegen.
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Abb. 1: TrUbungsrelevante Chitinasen und Thaumatin-dhnliche Auf einen Blick
Proteine sind wie ein Wollknduel aufgebaut. Erst wenn dieser

durch Erhitzen auf 65°-70°C in einzelne Strdnge aufgefaltet .

wird, sind Proteasen vollsténdig in der Lage, alle Proteine

abzubauen.

Weniger ist mehr — das neue Granucol®
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