Produkt Beschreibung

Fructozym® APX Konzentrierter Pektinasekomplex, nicht mazerierend

Anwendung

Frische und Uberreife Apfel, Birnen und Quitten
optimierte Pressenkapazit&t

Dosage [mL/1000 kg]
oder [mL/1000 L]

G etera it el 1€ Pektinase und Hemicellulase

Extraktion von Kernobst und deren Trestern, maximale Ausbeute im
,Kaskadenprozess*

Fructozym® PRESS Konzentrierter Pektinasekomplex

Maischeenzymierung

Kernobstverarbeitung, geringe Kolloidausldsung

Fructozym® MA-LG Pektinase-Arabanasemischung

Vorgepresste Apfelmaische, Birne, Quitte
Extraktion von Trestern, geringe Galakturonsdure-Freisetzung

Fructozym® P Universelle Pektinase zur Saftkidrung

Depektinisierung von Direktsaften

Fructozym® Pé-L Konzentrierte Pektinase und Arabanase zur Saftklérung

Depektinisierung von Doppelsaften

Fructozym® P6-XL Universelle Pekfinase, hochkonzentriert

Depektinisierung von Direkt- und Doppelsaften

Depektinisierung

G (leerad kel Bl Konzentrierte Pektinase und Hemicellulase

Pektinabbau und verbesserte Filtrierbarkeit fUr alle Fruchtsafte

Alkoholtest

* 5 mL Saftprobe in ein Reagenzglas geben
(bei safthaltigen Getranken anteilig mehr)

e 5 mL Ethanol (96 %) zugeben

* Probe vorsichtig mischen; nicht schitteln!

e rasch aufsteigende Blasen beobachten/
einige Minuten abwarten

Pektinfrei Pektinhaltig

ERBSLOH Geisenheim GmbH « 65366 Geisenheim o Tel.: +49 6722 708-0 « www.erbsloeh.com

Pektinnachweis
* ein aufschwimmender Gelhut zeigt
gréBere Mengen Pektin an

* langsam aufsteigende Blasen sind ein
Hinweis auf Restpektin

« ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®



: Kernobst \

. Dosage
Produkt Beschreibung Anwendung [mL/1000 L]

Fructozym® FLUX Breit wirksame Pektinase, reich an Glucanasen Optimierte Filtrierbarkeit bei Fruchtsaften und Cider 10-50
Fructozym® UF Pektinase und saure Protease Verbesserte Stabilitat bei hohen Proteingehalten 20-50
EnerZyme® HT Konzentrierte Glucoamylase Stérkeabbau und Verzuckerung 10-25
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Crossflow Filter

Fructamyl® FHT Alpha-Amylase zur HeiBklGrung Gute Wirkung bei niedrigen pH-Werten (< pH 3,2);
Vermeidung von Fadchentribungen

Fructamyl® FCT Alpha-Amylase zur Kaltkl&rung Zur Vermeidung von F&dchentribungen bei hohen Stérkegehalten

EnerZyme® Crystal Amylasemix, thermo- und s@uretolerant HeiBkldrung > 65 °C, bei besonders sauren Produkten,
Verzuckerung von Grenzdexirinen

Starkeabbau

Jodtest . Starkenachweis

e ca. 10 mL Probe in ein Reagenzglas geben e kraftige Blau-/Schwarzfarbung bedeutet

* einige Tropfen Jodldsung (0,01-0,05 N) viel Stérke ) '
zugeben (an der Innenwand herablassen) * dunkel abgegrenzte Trennfldche zeigt
« die entstehende Grenzfléche zwischen Res.fmen‘gein Starke an (s. B"”d)
Jodlésung und Probe beobachten ¢ gleichmdBige rotbraune Farbung bedeutet
starkefrei

« ERBSLOH
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