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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 

die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information über unsere 
Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung für die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der für den Einsatz unserer Produkte 

geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 

(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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Senso Ü

Kombination aus Gummi arabicum und Mannoproteinen

   

Produkterläuterung 
Senso Ü ist ein Kombinationsprodukt aus Gummi arabicum und Mannoprotein. Die spezielle Formulierung wirkt unterstützend 

bei der Kolloid- und Weinsteinstabilisierung. Die einzigartige Zusammensetzung an Polysacchariden verleiht Senso Ü seinen 

besonders schützenden Charakter gegenüber aggressiven Tanninen. 

Zulässig nach Verordnung (EG) 2019/934 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf 

Reinheit und Qualität. 

 

Vorteile  Unterstützung bei Kolloid- und Weinsteinstabilisierung 

 Minderung der Wahrnehmung von Bitterkeit und Adstringenz 

 Abrundung der Sensorik des Weines 

 Verbesserung des Mundgefühls 

 Sorgfältige Rohstoffauswahl sichert einen sehr geringen Effekt auf die Filtration 

Empfohlen für  Alle Weiß-, Rosé- und Rotweinsorten 

 

Dosage 
100 - 300 mL pro 100 L Wein. 

Senso Ü wird einige Stunden vor der Flaschenfüllung zugegeben. Es wird empfohlen Senso Ü zuvor in Wein zu lösen und dem 

Gesamtgebinde langsam unter Rühren hinzuzugeben. 

 

Lagerung 
Vor Hitze schützen. 


