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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 

die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information über unsere 

Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung für die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der für den Einsatz unserer Produkte 

geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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CompactLees

Rüttelhilfe für die Flaschengärung von Schaumwein

   

Produkterläuterung 
CompactLees ist eine Silikatsuspension zur Anwendung bei der traditionellen Flaschengärung von Sekt. Die enthaltenen Silikate 

bewirken eine rasche Agglomeration mit dem Hefetrub. Eine sichere Dosierung wird durch eine exakte Homogenität der 

Suspension gewährleistet. 

 

Behandlungsziel ist die Optimierung des Rüttelprozesses durch eine schnelle und vollständige Sedimentation der Hefe. 

Durch die schnellere Sedimentation des Trubs wird ein Verkleben der Hefe an der Glaswand ausgeschlossen und es können 

mehrere Rüttelschritte am Tag durchgeführt werden. Ein Abrütteln des Trubdepots ist damit in deutlich kürzerer Zeit möglich. 

 

Zulässig nach Verordnung (EG) 2019/934 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf 

Reinheit und Qualität. 

 

Dosage 
Typische Einsatzmengen sind 50 - 70 mL pro 100 L Cuvée. 

 

Vor dem Gebrauch muss die Suspension kräftig geschüttelt werden. Um bei größeren Einsatzmengen eine optimale Verteilung im 

Grundwein zu erzielen, empfiehlt sich eine Verdünnung in der 2 bis 3fachen Wassermenge. Dieser Ansatz wird langsam unter 

ständigem Rühren dem Gesamtgebinde zugegeben. 

 

Lagerung 
Kühl und trocken lagern. Anbruchpackungen immer dicht verschließen. Geöffnete Packungen sollten innerhalb von 1 - 2 Wochen 

aufgebraucht werden und dürfen keinen Fremdgerüchen ausgesetzt werden. 


