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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann 

die Lebensmittelsicherheit für das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblätter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information über unsere 

Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung für die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der für den Einsatz unserer Produkte 

geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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ErbiGel® Bio

Zertifizierte Bio-Speisegelatine zur Flotation

   

Produkterläuterung 
ErbiGel® Bio ist eine für den Einsatz in Traubenmost, Saft, Wein und anderen Getränken hergestellte zertifizierte Bio-

Speisegelatine. Diese wurde zu 100 % aus Bio-Schweineschwarte gewonnen und zertifiziert gemäß der Verordnung (EG)  

Nr. 834/2007. In der Weinbereitung unterstützt ErbiGel® Bio die Flotation des Traubenmostes oder wird zur Klärschönung in 

Verbindung mit Kieselsol eingesetzt. Gleichzeitig bewirkt ErbiGel® Bio eine Gerbstoff- und Polyphenolminderung, wodurch eine 

optimale Stabilisierung gegenüber Kolloidaltrübungen erzielt werden kann. Aufgrund der hohen Gelierfähigkeit erlaubt  

ErbiGel® Bio eine Anwendung sowohl in der Sedimentation als auch in der Flotation. 

Zulässig nach Verordnung (EG) 2019/934 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu prüfen. Geprüft auf 

Reinheit und Qualität. 

 

Dosage 
Die Dosagemenge sollte vorzugsweise durch einen Vorversuch ermittelt werden. 
 

 Dosage 

[g/100 L] 

Bemerkung 

Flotation 10 - 15 Enzymierung mit Trenolin® Flot 

Klärung 5 - 10 Dosageverhältnis 1 : 5 

10 g    ErbiGel® Bio/100 L + 

50 mL KlarSol Super/100 L 

Gerbstoffreduzierung 5 - 20 Bei Bedarf mehr, je nach Ergebnis der Vorversuche 

 

Vor der Anwendung ist ErbiGel® Bio grundsätzlich in Wasser zu lösen. Hierzu empfiehlt sich folgende Vorgehensweise: 

Pro 1 kg Bio-Gelatine werden ca. 5 L kaltes Wasser in einem Behälter vorgelegt. Die Bio-Gelatine wird unter intensivem Mischen 

eingerührt und bleibt ca. 20 Minuten zur Quellung stehen. Danach werden wiederum 4 - 5 Teile heißes Wasser untergemischt 

und die Bio-Gelatine durch intensives Rühren gelöst. Die bei 40 - 50 °C gelöste Bio-Gelatine ist schnellstmöglich zu verbrauchen. 

 

Lagerung 
Vor Fremdgeruch und Feuchtigkeit schützen. Angebrochene Packungen sofort wieder dicht verschließen. 
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