
Klares Mangosaftkonzentrat

Aseptisches 
Mangopüree

Citrolase® TF CLEAR
150–250 mL

Maischetank
2 h; 55 °C 

Maischeenzymierung

Aromagewinnung

Bucher HPXi

optional: 

Verdünnung auf 14 °Bx

Saftenzymierung
55 °C / 1-2 h

Pektin- & 
Stärkeabbau

Citrolase® TF CLEAR 20 mL
EnerZyme® HT             10 mL

FloraClair®

Tannivin® Galléol
Blancobent UF

SchönungAnschwemmfiltration

Maischetank

Kurz vor der Pressung 
gut verteilen

CelluMASH
10–15 gZahlenangaben pro t bzw. 1.000 L
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